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ТЕМА УРОКУ:  
Моя професія — кухар-кондитер
                                                 My profession cook and confectioner

МЕТА:

навчальна:   вдосконалювати лексичні навички та навички усного мовлення учнів,   читання, розуміння слів та словосполучень  за темою: «My profession cook and confectioner»
розвивальна: розвивати в учнів культуру спілкування, спостережливість та сприяти розвитку самостійного мислення та логіки;

виховна:
виховувати  любов до майбутньої професії, повагу до праці, виховувати зацікавленість у розширенні своїх знань
Тип уроку:
комбінований

Обладнання: проектор, ноутбук
Міжпредметні зв’язки: технологія приготування їжі, українська мова
Засоби навчання: підручник, роздатковий матеріал,словники, презентація.

  Девіз уроку                    A recipe has no soul

                                                                                                You as the cook must 

bring soul to the recipe


(В рецепті душі нема, 

Ти як кухар повинен    вкласти  душу в рецепт)
ХІД УРОКУ:

I
Організаційний момент
-  Перевірка наявності учнів

Вчитель (Т):
Good morning, everybody! I'm glad to see you. How are 



you today?


Клас (К):

Good morning. We are glad to see you too. We are fine (so-



            so, tired), thank you.

II
Повідомлення теми та мети  уроку



Today we'll talk about your profession? You are cook-confectioner.


By the end of the lesson you will be able to say in English about your 
profession and understand new words and phrases.

III Перевірка домашнього завдання.
1. Демонструється презентація(2 учні називають англійською предмет,який бачать на слайді, на наступному слайді – правильна відповідь.)  fridge, dishwasher, freezer, kettle,  stove(cooker), oven, frying pan, knife, fork, spoon, teaspoon, cup, glass, plate. 
2. Усна відповідь учнів    
     Who wants to retell ? 


(one-two pupils want|wants) to answer.

IV
Мотивація навчальних знань учнів

Слова вчителя: Професія кухаря потрібна у всі часи, а доброго кухаря цінуватимуть всюди. Зустрічаючи іноземних туристів чи подорожуючи закордон, вам обов’язково знадобиться англійська мова.

V 
Актуалізація опорних знань
Провідміняти вираз       to be hungry
to be thirsty
(бути голодним, бути спраглим) у теперішньому і минулому часі.

Let’s review 
I am hungry
We are hungry

You are hungry
You are hungry

He is hungry (she is hungry)
They are hungry

VІ
Сприйняття і усвідомлення нового навчального матеріалу
1. Ознайомлення з новими словами. (Запис на дошці.)
      Let's learn some new words:


          
     to bake


recipe


[ rэsipi ]



restaurant


confectioner 
[ k  nfek inэri]


cream cake


pastry chef

[ peistri  ef ]



cuisine[ kwizi:n ]


confectionery
[ k  nfek inэ ri]


menu


uniform





dough [ dev]

canteen






2. Читання тексту по групах(у кожної групи – інший абзац)
Учні діляться на дві групи.
A cook is a person who prepares food for eating. Chef is a head cook. He can prepare starters, the first courses, main courses, fish dishes, meat dishes, salads and other sort of food. The pastry chef , who is also called confectioner, is somebody, who bakes desserts, breads and other baked goods , for example cakes, rolls, buns, cream cakes, cookies, cupcakes and other sweets.

A person of this profession  usually works at the restaurant, pizzeria, snackbar, buffet, café or other place  like school canteen etc. 

When planning a meal? The secret of success lies in choosing dishes that complement each other, yet provide contrast in texture, flavour and colour. If you cook, the food should be fresh and beautifully cooked. If meals are delicious, the place  will be of great popularity and there will be always a lot of customers.

Cook should enjoy cooking, for it gives enormous amount of pleasure to see customers, friends, family like dishes that you have prepared.
3.Питання до тексту( зачитує 1 учень)
- How do you call the head cook?

- What can a cook prepare?

- What can a pastry chef bake?
- How can pastry chef be called?
- Where can a cook work?

- What should the food be?

- Cool should enjoy cooking, shouldn’t he(she)?

4. Перекласти речення (ігровий момент «Хто швидше»).
Translate 

	-cook can boil, fry, roast, stew, bake

-pastry shef is good at baking cream cakes

-cook can decorate dishes

-he can prepare dishes using recipes

-he knows how to keep (store) productes
	- кухар вміє варити, смажити, запікати, тушкувати, пекти

- кондитери добре печуть торти

- кухар вміє оформляти, прикрашати страви

- він вміє готувати страви за рецептами

- він знає як правильно зберігати продукти


5.  Підібрати опис словами до фото  (4 фото)


-We have a nice uniform. We like our job.


-We are at the canteen


-We are preparing the second dish 
           -We are cooking the first course

-She is making pancakes

- He(she) is frying vegetables

-He is rolling dough on dumplings
VІІ
 Систематизація знань, отриманих на уроці


1.Знайти відповідність 
	1. Поєднувати  традиційну і сучасну, святкову і повсякденну кухню
2. Готувати їжу — чудове заняття.

3. Всі люди повинні харчуватися, щоб жити.
4. Мистецтву приготування смачних страв потрібно вчитися.

5. Бути кухарем - це дуже  відповідально.

6. Кондитерські вироби люблять не тільки діти, всім людям подобаються вишукані десерти
	A. All people must eat to live
B. To be a cook is very responsible
C. Confectionery products are loved not only by children, all people like delicious desserts
D. Cooking is a great job
E. The art of cooking delicious dishes needs to be learned.
F. To combine traditional and modern, festive and every day cuisine
G. I am a skilled worker



 2. Знайти продовження.(на дошці. з магнітами)
· In future I can work

-in a cafe or in a restaurant

· I want to learn how

-is my hobby

· Baking cup cakes


-decorate cakes

· Best of all we like to

-to bake cream cakes

· We had lot of practice

-during two weeks

· We can make


-the menu
2. Прослухайте відеоролик та виконайте завдання до нього.(3-4 учнів здають зошити з завданням)

3. Підберіть слова(продукти), які потрібно для приготування 

борщу, 

млинців з сиром ,

та гарніру з котлетою.
Borsch (meat, potatoes, beet, carrot, onion, sour cream, salt, pepper, parsley, bay leaf)

Cake (flour, sugar, baking powder, butter, sour cream, milk, sugar powder, cherry jam, cocoa powder, eggs)

Porridge with cutlet ( rice or buckwheat, butter, salt, meat, pepper, garlic, onion)

VІІI 
Домашнє завдання
· Повторити вивчені  слова

· Скласти розповідь “Моя професія — кухар-кондитер”(50 слів)

I think my profession is important because...

IX
Підведення підсумків уроку


Асоціації з словами  confectioner, cook 
X
Оцінювання знань учнів
1. Прочитайте текст. Зверніть увагу на виділену частину.

A cook is a person who prepares food for eating. Chef is a head cook. He can prepare starters, the first courses, main courses, fish dishes, meat dishes, salads and other sort of food. The pastry chef , who is also called confectioner, is somebody, who bakes desserts, breads and other baked goods , for example cakes, rolls, buns, cream cakes, cookies, cupcakes and other sweets.
Cook should enjoy cooking, for it gives enormous amount of pleasure to see customers, friends, family like dishes that you have prepared.

A person of this profession  usually works at the restaurant, pizzeria, snackbar, buffet, café or other place  like school canteen etc. 

When planning a meal? The secret of success lies in choosing dishes that complement each other, yet provide contrast in texture, flavour and colour. If you cook, the food should be fresh and beautifully cooked. If meals are delicious, the place  will be of great popularity and there will be always a lot of customers.

2.Питання до тексту( зачитує 1 учень)
- How do you call the head cook?

- What can a cook prepare?

- What can a pastry chef bake?

- How can pastry chef be called?
- Where can a cook work?

- What should the food be?

- Cool should enjoy cooking, shouldn’t he(she)?

1. Прочитайте текст. Зверніть увагу на виділену частину.

A cook is a person who prepares food for eating. Chef is a head cook. He can prepare starters, the first courses, main courses, fish dishes, meat dishes, salads and other sort of food. The pastry chef , who is also called confectioner, is somebody, who bakes desserts, breads and other baked goods , for example cakes, rolls, buns, cream cakes, cookies, cupcakes and other sweets.
Cook should enjoy cooking, for it gives enormous amount of pleasure to see customers, friends, family like dishes that you have prepared.

A person of this profession  usually works at the restaurant, pizzeria, snackbar, buffet, café or other place  like school canteen etc. 

When planning a meal? The secret of success lies in choosing dishes that complement each other, yet provide contrast in texture, flavour and colour. If you cook, the food should be fresh and beautifully cooked. If meals are delicious, the place  will be of great popularity and there will be always a lot of customers.

2.Питання до тексту
- How do you call the head cook?

- What can a cook prepare?

- What can a pastry chef bake?

- How can pastry chef be called?

- Where can a cook work?

- What should the food be?

- Cook should enjoy cooking, shouldn’t he(she)?

	-cook can boil, fry, roast, stew, bake

-pastry shef is good at baking cream cakes

-cook can decorate dishes

-he can prepare dishes using recipes

-he knows how to keep (store) productes

	- кухар вміє варити, смажити, запікати, тушкувати, пекти

- кондитери добре печуть торти

- кухар вміє оформляти, прикрашати страви

- він вміє готувати страви за рецептами

- він знає як правильно зберігати продукти


1.Знайти відповідний переклад (одне зайве)
	1. Поєднувати  традиційну і сучасну, святкову і повсякденну кухню.

     2.  Готувати їжу — чудове заняття.

3. Всі люди повинні харчуватися, щоб жити.

    4.Мистецтву приготування смачних страв потрібно вчитися.

    5.Бути кухарем -це дуже відповідально.

    6.Кондитерські вироби люблять не    тільки діти, всім людям подобаються вишукані десерти

	A)All people must eat to live
B)To be a cook is very responsible

C)Confectionery products are loved not only by children, all people like delicious desserts
D)Cooking is a great job

E)The art of cooking delicious dishes needs to be learned.
F)To combine traditional and modern, festive and every day cuisine
G)I am a skilled worker



· In future I can work






-in a cafe or in a restaurant

· I want to learn how


-is my hobby

· Baking cup cakes



-decorate cakes

· Best of all we like to


-to bake cream cakes

· We had lot of practice


-during two weeks

· We can make

   
             
-the menu
cheese pancakes  
cheese
4. Прослухайте відеоролик та виконайте завдання до нього.(3-4 учнів здають зошити)

5. Підберіть слова(продукти), які потрібно для приготування 

борщу, 

млинців з сиром ,

та гарніру з к
Borsch meat, potatoes, beet, carrot, onion, sour cream, salt, pepper, parsley, 
bay leaf

cheese pancakes  flour, sugar, baking powder, butter, 
sour cream, milk,
 sugar powder, cherry jam, 
cocoa powder, eggs
Porridge with cutlet 
 rice or buckwheat, 
butter, salt, 
meat, pepper, garlic, onion

Porridge with cutlet 
 rice or buckwheat,
 butter, 
salt,
 meat,
 pepper,
 garlic, 
onion

cheese
cheese
